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Maçonnerie - Charpente - Couverture

La Pèze 24140 Douville
Bureau : 28 place Jean Jaures 24380 Vergt

contact@etsgintrat.fr

Vente de sables - calcaires 

24520 Liorac-sur-Louyre
05 53 22 57 15

05 53 13 39 61 06 76 45 97 46

Sablière La Pigne
 terre végétale - rochers - gravillons

reprise matériaux inertes

immobil ier
Retrouvez Elodie, Walter et Sébastien

dans nos nouveaux locaux du 
30 avenue Edouard Dupuy à VILLAMBLARD ! 

05 53 13 33 33

votre agence immobilière 
à VILLAMBLARD et vergt ! 

Vergt - villamblard
LE bugue - trémolat

> estimation RApide gratuite <

ÉTÉ 2023 - n° 113

L’ ÉDITO
Imaginez…

Combien de fois râlons-nous dans une journée (moi la 
première !) en face de contrariétés minimes voire dérisoires ; un 
objet qui tombe, un lacet qui se défait, une course oubliée...

Et inversement, combien de fois nous réjouissons-nous quand 
tout se passe bien, que le travail est bien fait, le plat réussi, le livre 
passionnant…

C'est dans les moments difficiles que nous vient la conscience de 
ce qui est réellement essentiel, et ce serait tellement précieux de 
penser à le cultiver quand l'horizon s'éclaircit à nouveau !

Bonne lecture à toutes et tous et bel été !

Nadine Bourgeois

Et au programme :

• Le château de Barrière en fête
• Un pump track à Vergt
• Le retour des bals trads
• Les animations écotouristiques de l'été
• La mise en lumière de deux artisans verriers
• Les abeilles solitaires
• La recette de l'été

… et plein d'autres choses encore… !
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Le 23 mars, à la salle culturelle de Villamblard, avait lieu 
la projection du film documentaire américain Mission 

Régénération, réalisé par Joshua Tickell et Rebecca Harrell 
Tickell. C'est le CAUE de Dordogne (Conseil d'Architecture, 
d'Urbanisme et de l'Environnement) qui est à l'intiative de ce 
ciné-débat animé par Salomé Haas.
En juillet 2022, la CAUE a lancé l'application mobile « Aux 
Actes », gratuite et accessible à tous. « Aux Actes » est une 
application qui permet aux citoyens de s'informer et de 
participer aux projets traitant de la transition écologique. 
Mission Régénération a été diffusé dans ce cadre. La thèse 
défendue dans ce film est la suivante : le sol serait une solution 
pour lutter contre le dérèglement climatique. Le dioxyde de 

Mission Régénération : des solutions pour le 
futur ?

 Villamblard 

CAUE DORDOGNE
2, place Hoche - 24000 Périgueux
05 53 08 37 13
s.haas@cauedordogne.com
www.cauedordogne.com

CONTACT ET INFOS

Le château de Barrière en fête

C'est sous l'impulsion de l'association Wlgrin de Taillefer 
que le château de Barrière a participé pour la 1re fois 

à l'événement Châteaux en fête organisé par le Comité 
Départemental du Tourisme de la Dordogne (CDT24). Visites 
guidées du château de Villamblard, initiation à la forge ou 
à la taille de pierre, conférences, repas périgourdins, … le 
programme était bien rempli et le public a été conquis. Il faut 
dire que ce château qui, en l'an 2000, avait encore l'aspect 
d'une ruine a changé de visage ! Grâce à l'implication de 
nombreux bénévoles, l'association Taillefer a pu mener, en 
partenariat avec la municipalité de Villamblard, propriétaire 

CONTACT ET INFOS
06 82 14 37 67 / www.association-taillefer.fr

1. Vue extérieure du château / 2. Ancienne cuisine du logis Nord.

1. L'affiche du film documentaire Mission Régénération.

carbone rejeté dans l'atmosphère pourrait être réduit si l'on 
arrive à obtenir un sol vivant, un sol qui absorbe le carbone. 
Mais concrètement comment faire ? Pratiquer le semis direct, 
limiter le travail du sol, avoir constamment des couverts 
végétaux, des prairies en élévage, … ? Autant de solutions à 
adapter à son contexte. 

2. Le débat était animé par Salomé Haas. La salle était bien remplie.

3. Exposition « Les forges de la vallée de la Crempse » / 4 et 5. Initiation à la forge.   

du château depuis 1924, un gros travail de restauration qui a 
redonné tout son cachet à ce bâtiment historique dont la 1re 

tour castrale date du XIIIe siècle. Quatre tranches de travaux 
ont eu lieu depuis 2000 pour le remettre en état. Aujourd'hui, 
on peut admirer toute l'année et tous les jours, pour notre 
plus grand plaisir, la haute-cour du château, les douves, les 
écuries, les logis du XVe et XVIe siècle. Un projet de création 
d'un jardin médiéval en contrebas, dans les douves, pourrait 
bientôt voir le jour.

1. 2. 3. 

4. 

5. 

1. 2. 
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 Vergt
Le futur pump track : un espace de loisirs 
intergénérationnel dans un ilôt de verdure

1,2 et 3. Les plans du futur pump track réalisés par l'Atelier du Sillon. © Atelier du Sillon 

CONTACT ET INFOS
Mairie - 3, place Charles Mangold - 24380 Vergt
05 53 54 90 05 / mairie@vergt-perigord.fr
www.vergt-perigord.fr

Depuis le début de l'année 2022, la municipalité de Vergt 
porte avec énergie un projet de pump track qui devrait voir 

le jour d'ici la fin 2023. Monsieur le Maire, Pierre Jaubertie en parle 
avec enthousiasme. Mais un pump track, qu'est-ce c'est au juste ? 
C'est une piste, ou un parcours en boucle constitué de bosses et 
de virages assez serrés, qui est destiné à différents sports de glisse 
(skateboards, longboards, rollers, V.T.T. et B.M.X., trottinettes, etc.). 
En accès libre, le pump track est accessible à tous les âges et à tous 
les niveaux. Ici, à Vergt, il sera installé à l'intérieur d'un parc paysager 
de trois hectares. Un véritable écrin de verdure. Vous y trouverez 
des tables de pique-nique, des jeux pour enfants, de nombreux 
bancs et même un terrain de pétanque… De quoi satisfaire toute 
la famille ! Idéalement situé à côté de l'Atrium et d'un terrain de 
jeux collectifs, ce parc, traversé par le Vern, saura à coup sûr séduire 
différents utilisateurs : le public bien sûr mais aussi les sportifs, les 
écoles, les centres de loisirs, les associations, … Vous avez hâte d'en 
profiter ? Encore un peu de patience ! La première tranche de travaux 
débutera au mois d'août, la seconde aura lieu courant 2024. C'est 
l'Atelier du Sillon, en Bergeracois, qui a remporté l'appel d'offre et qui 
va réaliser ce magnifique projet. Coût total des travaux : 404 000 € 

pour 55 % de subventions de l'État (DETR : dotation d'équipement 
des territoires ruraux), du Conseil départemental de la Dordogne, du 
Grand Périgueux, de la CAF et de l'ANS (Agence nationale du sport).

1. 2. 3. 

Aménagement du parc de l'Atrium

2

1

34

5

1. Atrium
2. Plateau sportif
3. Pump track
4. Aire de jeux
5. Terrain de pétanque

La 21e édition de la fête de la fraise du 21 mai dernier à Vergt a 
réuni environ 10 000 personnes venues de toute la France (en 

camping-car notamment). Un véritable succès ! Le public était au 
rendez-vous malgré un temps mitigé, c'est dire que cette fête est 
une véritable institution pour les périgourdins. Dans une ambiance 
chaleureuse, les visiteurs ont pu découvrir, au cœur de la ville, le 
traditionnel marché aux fraises et son concours (les fraisiculteurs 
ont présenté leurs plus belles fraises au jury), le marché aux fleurs 

Toutes les confréries qui ont défilé sont réunies ici.

CONTACT ET INFOS
06 07 54 06 40 / vergtfestivites@gmail.com

À la Pentecôte fraises on goûte. À la Trinité, 
fraises au panier

La traditionnelle tarte aux fraises géante.

ainsi que le marché gourmand et fermier qui regroupait près de 
50 producteurs. De quoi satisfaire les palais les plus exigeants ! 
Vide-grenier, métiers d'art, intronisations par le Grand Maître de 
la Confrérie de la Fraise du Périgord, … 130 exposants au total 
avec les artisans d'art et un programme bien rempli pour une fête 
populaire qui enchante chaque année petits et grands !
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  Maurens 

La salle des fêtes de Maurens accueillait le 24 mars dernier 
Adeline Poëtt et son équipe. Après une avant-première 

qui a fait salle comble à Bergerac (et même plus, puisqu'une 
trentaine de personnes n'ont pas pu y assister), Adeline Poëtt 
présentait au public de Maurens, sa ville de cœur parce qu'elle 
y a des attaches, son 5e long métrage : Les enfants perdus. 
Ce film, c'est d'abord un court-métrage réalisé en 2021 et 
qui a été incorporé dans le long-métrage. C'est l'histoire de 
Nino, enfant perdu retrouvé sur une scène de crime. Autour 
de lui gravitent les enquêteurs, un couple désireux d'adopter, 
le personnel institutionnel, une policière au caractère bien 
trempé et une meurtrière… Les enfants perdus, c'est un vrai 
coup de poing dans le ventre. Car la jeune femme, à travers 
une esthétique de l'image travaillée (inspirée par les films de 
Laurent Boutonnat qui a réalisé la plupart des clips vidéo de 
Mylène Farmer), par une mise en scène étudiée et un scénario 
qui nous dévoile plusieurs histoires en parallèle (dont une 
histoire d'amour), réussit à faire passer son message. Un 

1,2 et 3. Toute l'équipe d'A Puissance 2 au travail sur le tournage, coordonnée et dirigée par Adeline Poëtt. / 4. L'affiche du film.

Coup de projecteur : Les enfants perdus, 
5e long métrage d'Adeline Poëtt

message contre la maltraitance des enfants. Et les chiffres, 
diffusés avant le générique de fin, parlent d'eux-mêmes : plus 
de 50 000 enfants et adolescents sont victimes de maltraitance 
en France chaque année. De quoi s'indigner. Ce long-métrage, 
qui traite également de l'adoption et de l'institution autour des 
enfants, bouleverse par sa sincérité. Il a été tourné à Bergerac 
et ses environs pendant huit mois, le week-end ou pendant les 
vacances, avec des bénévoles et quasiment sans budget. Quel 
tour de force ! Diriger acteurs et figurants (près de 200), tout 
en pilotant son équipe technique, demande à la fois exigence, 
sensibilité et ouverture à l'autre. Ce soir-là, comme les autres 
soirs de représentation à n'en pas douter, Les enfants perdus a 
su toucher son public. Applaudissements.

2. 3. 4.

05 53 82 97 85
Livraison à domicile
24140 PONT ST MAMET
Ouvert de 6h45 à 19h30
Jours fériés et dimanche : 7h00 à 13h
Fermeture hebdomadaire le jeudi

Boulangerie
Pâtisserie

Alimentation
Tabac - Presse

Coin café

05 53 82 97 85
Livraison à domicile
24140 PONT ST MAMET
Ouvert de 6h45 à 19h30
Jours fériés et dimanche : 7h00 à 13h
Fermeture hebdomadaire le jeudi

Boulangerie
Pâtisserie

Alimentation
Tabac - Presse

Coin café

A Puissance 2
patronus.bates@outlook.fr
https://apuissance-2.fr
    A puissance 2 production
Pour visionner le court-métrage : https://urlz.fr/lcB3

CONTACT ET INFOS

1. 

GARAGE DU PONTILLOU 

120, Route du Pontil lou
24140 VILLAMBLARD
Tél. :  05 53 81 92 60

garagepontilloux@orange.fr
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Les bals trads : retour d'une tradition qui a 
le vent en poupe !
D ans les bals trads, pas de costume, on y vient comme on 

veut ! Toutes les générations s'y côtoient, c'est un moment 
unique et précieux où chacun est réuni et fait groupe avec « toute 
la délicatesse et la subtilité de la danse » selon l'expression 
d'Agathe Cauchois du « Vent dans les Jambes ». On y danse des 
danses d'antan, des danses traditionnelles et populaires. Que ce 
soit en couple, en groupe ou de manière individuelle, en réalité, la 
danse des bals trads reste toujours collective car, à travers des jeux 
de regards, des échanges et de la convivialité, il y a une énergie 
commune et partagée qui émane. Les gens viennent avant 
tout pour s'amuser, écouter de la musique et danser ensemble. 
Danses en couple : polka, valse, mazurka, scottish, fandango 
(danse basque) ; danse en chaîne : bourrée, rondeau, congo 
(danse gasconne) ou encore danse en cercle : cercle circassien, 
chapelloise et bien d'autres… Si l'idée de faire quelques pas vous 
séduit et que vous souhaitez prendre du bon temps, consultez 
l'agenda du trad ; les bals sont souvent précédés d'une auberge 
espagnole. Vous pouvez aussi prendre des cours de danses 
traditionnelles avec Christine Laloup à Beauregard-et-Bassac.

    Beauregard-et-Bassac

CONTACT ET INFOS

1. Agnès Perez lors d'un atelier de fandango. © Éric Pouyet / 
2. Karpostal, en concert le 17 juin à 20h30 à Montagnac-la-Crempse.

Vidange fosses septiques étanches et toutes eaux
Débouchage d’égouts et canalisations
Nettoyage industriel Haute Pression
Conseil et Diagnostics techniques
Nettoyage puisards, bacs à graisse
Inspection de canalisations par CAMERA VIDEO

BORDAS
VIDANGELes Galards - 24140 DOUVILLE

bordas.laurent24100@gmail.com
www.bordas-vidange-bergerac.fr

06 01 96 26 91 05 53 82 32 53

BORDAS
 VIDANGE

Organisateur de bals trads - Du Vent dans les Jambes
06 40 99 84 37 / duventdanslesjambes@gmail.com
Ateliers et stages - Christine Laloup
06 87 84 56 96 / crilaloup@laposte.net
https://agendatrad.org
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Eglise-Neuve-d'Issac
MamaSté : l'unité dans la diversité ou l'art 
de prendre soin de soi

M arie-Stéphane Klein a effectué un long voyage de six 
mois au Mexique en 2013-2014. Voilà maintenant 

près de dix ans qu'elle a été formée aux techniques de soin 
de la médecine traditionnelle du Mexique par deux femmes 
dites « femmes médecines ». Pétrie de lectures et riche de ses 
expériences, elle a développé toute une philosophie de l'être 
et une approche de la vie en lien avec la voie chamanique. 
Le chaman, selon la définition de Mircéa Eliade*, « joue le 
rôle de soignant dans sa communauté ». Ainsi, Marie-
Stéphane propose, dans son cabinet d'Église-Neuve-d'Issac 
(MamaSté), divers soins complets pour l'individu. Cela passe 
par des massages corporels (ou « momotsoa » en langue 
maya qui signifie « prendre soin par le toucher ») afin de 
rééquilibrer le système énergétique et de réaligner le corps 
dans sa verticalité. Elle propose aussi des bains de vapeur 
traditionnels du Mexique en hutte de sudation ou bien 
la technique de l'Access Bars (Access Consciousness) qui 

De tous les arts, celui d'être humain est le plus difficile. « C'est de la relation 
à moi que dépend tout une vie et c'est de la qualité de relation que j'ai avec 

moi que dépend toute relation avec l'autre. » Marshall Rosenberg* 

* Philosophe d'origine roumaine (1907-1986), historien des religions, 
mythologue et romancier.

Mamasté - Le bourg - 24400 Église-Neuve-d'Issac
06 63 23 65 95 / kleinmariestephane@gmail.com
www.mama-ste.fr /     MamaSté

CONTACT ET INFOS

* Psychologue américain (1934-2015). Créateur du processus de communication 
appelé C.N.V. ou « Communication Non Violente ».

correspond à 32 points sur la tête pour déblayer blocages et 
tensions. En réalité, il s'agit d'un nettoyage énergétique entier 
du corps et de l'esprit. Enfin, un accompagnement individuel 
pour retrouver une relation de qualité dans sa relation à soi 
et à l'autre, ainsi que des stages ou des événements sont 
également possibles (vous pouvez visiter son site internet 
et prendre contact). Au sein du cabinet, écoute, empathie, 
absence de jugement. MamaSté œuvre à prendre soin du 
vivant. Chaque personne est invitée à déposer les schémas 
corporels, émotionnels, mentaux et spirituels limitants pour 
prendre conscience de sa merveilleuse unicité ; la manifester 
avec joie et aisance et ainsi, contribuer en conscience à une 
humanité prospère.

« Graines de vie » : une école libre en projet

O uverture en septembre 2023 d'une école pour les 3-12 
ans à Église-Neuve-d'Issac. L'école, qui pourra accueillir 

20 enfants, sera un lieu au service du vivant où chacun 
sera respecté dans sa singularité et accompagné dans son 
épanouissement. Située au cœur du village et en pleine 
nature, au milieu des habitants où différentes générations se 

Association Champ Libre / Graines de Vie
Siège social : 1405 route des pommiers - 24400 Église-Neuve-d'Issac
Maëva : 06 41 69 98 83 / Fanny : 06 85 97 67 21
champlibre@mailo.com
www.helloasso.com/associations/champlibre (en création)
      École Graines de Vie (en création)

CONTACT ET INFOS
1 et 3. © L'Affabulette, tous droits d'auteur réservés. / 2. Vue arrière de l'école.

1.. 2. 3.. 

côtoient, où l'éducation, la culture et l'écologie tissent le lien 
social. Deux enseignants et deux groupes en interactions : 
pédagogies de la nature (inspirées du mouvement des 8 
Shields créé par Jon Young) et pédagogies coopératives type 
Freinet (inspirées de l'école du 3e type de Bernard Collot). 
Renseignements et inscriptions ci-après.
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  Saint-Hila ire-d'Estissac
Ferme de La Courte Échelle : pour les amateurs 
de produits locaux et bio

Mais que faut-il pour confectionner une bière artisanale ? 
Presque deux mois sont nécessaires pour la fabriquer. 

Quatre ingrédients la composent : de l'eau chauffée au gaz, de 
l'orge malté, pour accéder au sucre de la céréale, des levures et 
du houblon, plante grimpante aromatique ajoutée au moment 
de l'ébullition ou après (sa récolte a lieu en août-septembre). 
Le malt concassé est ajouté à de l'eau chaude dans une cuve à 
bonne température (68 C°) pendant au moins une heure, selon 
le type de bière, tout en remuant pour une bonne répartition 
de la température et recueillir un mélange homogène. Ensuite, 
les grains sont filtrés. À La Courte Échelle, on effectue le filtrage 
dans des filtres en osier pour obtenir le moût, ce jus sucré 
qui, une fois fermenté, deviendra de la bière ; le houblon est 
ajouté pendant ou après l'ébullition pour donner à la bière tout 
son arôme. C'est ce que nous avons appris lors du Salon à la 
ferme du 25 février dernier. Un salon organisé à l'initiative de la 
Confédération Paysanne et qui défend une agriculture à taille 
humaine, qui partage, et dont le but est d'accompagner vers de 
nouvelles pratiques (agriculture bio). Faire venir les gens dans 
les fermes ? Défi relevé pour la ferme de La Courte Échelle ! 
Une douzaine de personnes étaient présentes lors de la visite.
Adrien et Hermine, les deux associés, et leur employé produisent 

CONTACT ET INFOS
Adrien Kempf et Hermine Rosset
1, chemin de La Forge - 24140 Saint-Hilaire-d'Estissac
06 45 16 14 77
brasserie@lacourteechelle.bio
http://www.lacourteechelle.bio

à Saint-Hilaire-d'Estissac sur 18 hectares de champs et de 
vergers depuis fin 2019. Ils cultivent une centaine de pieds 
de houblon qui englobent une dizaine de variétés différentes, 
mais pas que. En effet, ils cutivent aussi des petits fruits et des 
plantes aromatiques. Ils vendent leurs produits sur place un 
vendredi sur deux de 16h30 à 19h00 (voir leur site internet). 
Vous y trouverez de la bière, des tisanes, des confitures ou 
encore des sirops. Et au Troquet Paysan cet été, vous pourrez 
déguster une des sept variétés de bières produites sur place ! 
(voir leur programme sur leur site internet).
Pour ceux qui connaissent, la ferme de La Forge, située en 
bord de la Crempse, c'est un lieu partagé entre plusieurs 
agriculteurs bio qui produisent également du pain et du lait de 
chèvre. Le vendredi, une maraîchère y propose ses légumes. 

Attention, l'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

À votre écoute et à votre service depuis 50 ans

Serres - Plastiques - Irrigation - Elevage
Tél. 05 53 82 98 33

Maraichage Elevage Horticulture Fraisiers hors-sol Cerisiers Framboisiers

Gammes de tunels :

 

 www.casado.fr

 

contact@casado.fr
24140 DOUVILLE

- - - - -

Fax. 05 53 82 91 69

1. L'orge est l'ingrédient principal de la bière. / 2. Sur l'exploitation, sauge, 
mélisse et houblon.

1. Les bières fermentent dans des cuves en Inox. / 2. À la Courte Échelle, on 
brasse sept bières différentes ! Chacune possède son goût et sa couleur.

2.1.. 1. 2.
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Les assises départementales de la Forêt en Dordogne 
se sont déroulées à Périgueux au théâtre de l'Odyssée 

en février dernier. Elles ont été organisées à l'initiative 
de Monsieur Germinal Peiro, président du Conseil 
départemental. Monsieur Daniel Perron, juriste spécialiste 
de la forêt, était invité à participer en tant que grand témoin 
de la journée. Quatre tables rondes étaient proposées pour 
aborder la forêt sous quatre points de vue :  Panorama de la 
forêt en Dordogne ; Le bois, patrimoine naturel et ressource 
locale ; Risques incendies, énergie, stockage de carbone ; La 
forêt un espace à partager.
Près de 600 personnes, de tous horizons, étaient présentes : 
propriétaires, professionnels de la filière, représentants de 
l'État, collectivités, institutions, organismes de recherche, 
associations et toutes celles et ceux qui étaient simplement 
intéressés par le sujet. Une journée riche en échanges pour 
parler ensemble des spécificités de la forêt périgourdine, 
des enjeux économiques, écologiques et sociétaux qui en 
résultent et réfléchir aux divers usages qui peuvent être faits 
de cet espace à partager. La veille, une conférence intitulée 
« histoire et politiques de la forêt » avait déjà attiré plus de 
120 personnes. La forêt ? Le sujet intéresse et passionne et 
le public était bien au rendez-vous.
Qu'a-t-on appris lors de ces tables rondes ? Le département 
de la Dordogne est doté de 418 000 hectares de forêts, ce qui 
représente à peu près 45 % de notre territoire  ; ses forêts sont 
constituées d'un mélange de feuillus (châtaigniers, chênes, 
charmes, …) et de conifères (pins) ; l'évolution des forêts en 
Dordogne est légèrement à la hausse et l'enrésinement* 
est assez modeste pour l'instant. Concernant la répartition 
des forêts, 99 % environ sont privées et ils sont 180 000 
propriétaires dans notre département. 20 000 d'entre eux 

Les assises départementales de la Forêt de 
la Dordogne : un public au rendez-vous

1. Une salle pleine / 2. Monsieur Germinal Peiro © D.Nidos/CD24.

Pour visionner les conférences : https://urlz.fr/kNi8
INFOS

Au coeur du débat

possèdent plus de 4 hectares et les propriétaires ayant plus 
de 25 hectares doivent mettre en place un plan de gestion. 
Sur le plan de l'économie, en Nouvelle Aquitaine, la forêt 
génère 60 000 emplois et 10 milliards d'euros de chiffre 
d'affaires.
La question de la protection de la biodiversité a été 
abordée. Tous les acteurs de la forêt (chasseurs, syndicats 
de randonneurs, exploitants forestiers, communes et élus, 
Vice-président du parc naturel régional Périgord-Limousin 
et bien d'autres) se sont rencontrés, ont pu dialoguer 
ensemble et partager leur point de vue à tour de rôle. 
L'écoute attentive était de mise et le débat démocratique 
a pu avoir lieu lors de cette journée. Pour conclure, 
Germinal Peiro a souligné la position d'équilibre du Conseil 
départemental de la Dordogne entre tous les utilisateurs 
de la forêt et a mentionné que même privée, la forêt peut-
être un bien commun : « La forêt, c'est nous tous ». 

* Remplacement total ou partiel d'un peuplement feuillu par une 
plantation d'essences résineuses.

1. 

2. 
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L  e projet alimentaire territorial (PAT) est issu de la Loi 
d'avenir pour l'agriculture locale promulguée le 13 avril 

2014. En Dordogne, depuis 2018, c'est le Syndicat Mixte 
du Pays de l'Isle qui porte ce projet destiné à redynamiser 
le tissu économique alimentaire local en reconnectant les 
producteurs locaux et les consommateurs. Pourquoi ? Parce 
que suite à une enquête menée sur le territoire, le diagnostic 
suivant a été établi : 58 % des citoyens consomment peu ou  
n'ont jamais recours à des circuits courts.
Comment remédier à cette situation ? Grâce à des initiatives 
et des projets pédagogiques menés autour de l'alimentation. 
Le Pays de l'Isle en Périgord, en partenariat avec Les Enfants 
du Pays de Beleyme, a entre autres développé un projet 
intitulé « Ceux qui nous régalent » destiné à cinq classes 
du territoire, du CE1 au CM2. Sa fonction est de recréer 
du lien  autour du thème de l'alimentation de proximité 
entre producteurs locaux, distributeurs, consommateurs, 
cuisiniers scolaires, enseignants et élèves.
Ce projet répond a plusieurs objectifs de développement 
durable (ODD) de l'agenda 2030. Il permet de favoriser une 
alimentation de qualité respectueuse des ressources, de 
sensibiliser les populations, de développer une économie 
circulaire plus raisonnée, d'encourager l'utilisation de 
moyens de production plus respectueux ; en bref, d'agir 
pour un mieux-être durable du vivant.

Le PAT en Pays de l'Isle en Périgord : des actions 
concrètes pour un monde plus durable

1. Le Pays de l'Isle en Périgord est formée de 4 intercommunalités 
membres, soit 93 communes au total. 

Plus d'un quart de la surface du Pays de L'Isle est agricole. / 2. Un projet 
fédérateur et global, « de la fourche à la fourchette ». 

2.1.

Proche de nous

Manzac-sur-Vern : une aire terrestre éducative 
qui progresse

Petits et grands se sont réunis autour de ce projet.

Syndicat Mixte du Pays de l'Isle en Périgord
Projet Alimentaire Territorial
s.chadelat@pays-isle-perigord.com
05 53 35 13 53

CONTACT ET INFOS

PAT

Agriculteurs et 
producteurs

Acteurs de 
l'économie sociale 
et solidaire

Entreprises et 
coopératives de 
commercialisation

Organismes de 
recherche

Projet 
alimentaire
territorial

Société civile

Collectivités 
territoriales

>

>

> >

>

>

D  epuis septembre 2021, les élèves de la classe de CM1-
CM2 de l’école de Manzac-sur-Vern travaillent sur la 

préservation d’un terrain communal au bord du ruisseau des 
Chabannes. Investis dans le suivi scientifique du site, les jeunes 
décident des actions à mener pour maintenir une faune et une 
flore préservée et informer les habitants. L’année dernière, ils 
avaient fabriqué des nichoirs pour la mésange charbonnière 
et le rouge-gorge et un abri à chauve-souris et ils ont déjà pu 
apercevoir la nouvelle locataire de l’abri à mésange. 
Au programme de cette deuxième année : la plantation 
d’arbustes pour constituer une haie et la fabrication d’un banc 
pour inviter « les gens à venir contempler la nature ». 
C’est donc le 28 mars, accompagnés par l’association Pour les 
Enfants du Pays de Beleyme et le Syndicat Mixte du Bassin de 
l’Isle, que les enfants ont attrapé les pelles, les jeunes plants, les 
arrosoirs et les tuteurs pour mettre en terre une cinquantaine 
d’arbustes d’une dizaine d’espèces tels que le sureau noir, 
l’aubépine, le poirier sauvage, l’érable champêtre.

Et pour aider les pollinisateurs, les élèves de maternelle sont 
venus prêter main forte pour fabriquer des bombes à graines 
et les disséminer dans le pré. Il n’y a plus qu’à s’armer de 
patience pour voir la haie se former et ainsi accueillir oiseaux 
et insectes déjà bien installés sur l’Aire Terrestre Éducative des 
jeunes manzacois. 
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Découvrir, jouer, déguster le Périgord central 
cet été

L' association Pour Les Enfants du Pays de Beleyme vous 
propose de partir à la découverte du Périgord central 

cet été. Un joli programme à découvrir sans plus tarder !

Escape Game au château - Villamblard
Plongez dans l'histoire du château de Barrière chaque jeudi 
à partir du 13 juillet. Des séances en après-midi (14h00 et 
16h00) et même en semi-nocturne (18h00 et 20h00 les 27 
juillet et 17 août) vous sont proposées afin de résoudre les 
mystères du château !!!
Gratuit sur réservation et destiné aux plus de 12 ans. 
Pensez à vous inscrire sur beleymenature@gmail.com ou 
en appelant au 06 29 33 42 31.

Le rendez-vous des producteurs - Villamblard
Un rendez-vous original sous la halle avec les producteurs 
de notre terroir les mercredis 12 juillet et 23 août. Alors, 
préparez vos paniers car vous pourrez, de 17h00 à 20h00, 
faire vos emplettes et rencontrer des producteurs locaux. 
Miel, bière, vin, épices, tisanes, confitures, … seront là pour 
ravir vos papilles ! Et ce n'est pas tout, lors de chaque 
événement, une ambiance musicale sera assurée par le duo 
« Les Mobilhommes » et « Biscott' Swing » !
Et si le cœur vous en dit, vous pourrez profiter de l'exposition 
interactive « Jardiner au naturel ».

Balades natures animées
Pour les amoureux de la nature, deux balades animées 
vous permettront de découvrir la biodiversité ordinaire et 
extraordinaire du Périgord central en parcourant les sentiers 
de Saint-Jean-d'Estissac mardi 18 juillet et le chemin escarpé 
qui mène à la tourbière du Laquin à Beleymas vendredi 18 
août.
Pour toute la famille, gratuit, départ à 9h30, sur réservation !

CONTACT ET INFOS
06 29 33 42 31 / beleymenature@gmail.com
www.beleymenature.org

Montagnac-la-Crempse

Le rendez-vous des producteurs et les balades animées.

L'escape game au château de Barrière à Villamblard.
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L'atelier du verre : mise en lumière de deux 
artisans verriers

Ces deux artisans verriers se sont installés à Montagnac-
la-Crempse dans leur atelier en 2017. Ils ont eu un gros 

coup de cœur pour la Dordogne et ont tout quitté pour 
exercer leur passion du verre au calme, loin de l'agitation 
urbaine de Paris. C'est dans cet écrin de verdure qu'ils puisent 
leur inspiration. Ils possèdent tous deux des spécialités 
différentes. Michel Jeaucour a été formé à la restauration de 
vitraux anciens et connaît parfaitement la technique de la 
grisaille * ou peinture sur verre. Cela lui permet de rénover 
des pièces altérées par le temps qui risquent de se fragiliser 
ou de casser. Églises, châteaux, belles demeures dans la 
région font appel à lui pour son savoir-faire. Mais Michel est 
aussi créateur de vitraux et d'autres objets, fonctionnels ou 
de décoration. Benjamin Rossé, lui, est fondeur de verre par 

fusion et cette technique du fusing * lui permet de laisser 
libre cours à son imagination. Véritable artiste, il travaille des 
verres rares et crée des pièces uniques (bijoux, luminaires, 
tableaux, accessoires destinés aux arts de la table, …). Si 
vous voulez voir leur travail, il est, entre autres, exposé à la 
Gallery Terrasson-Lavilledieu. Ils participent aussi aux J.E.M.A. 
(Journées Européennes des Métiers d'Art) à Brantôme, 
organisent des stages d'initiation et donnent des cours 
particuliers. Plus d'informations sur leur site web.

4 et 5. Benjamin Rossé, lui, pratique la technique du fusing. Ici, l'une de 
ses œuvres, un photophore, dont le nom est « La Vague ».

Montagnac-la-Crempse

Première friperie éphémère : un concept original
Succès pour la première friperie éphémère à Montagnac-la-

Crempse qui a eu lieu le 11 mars dernier à la salle des fêtes ! 
Des vêtements en pagaille, à 8 € le kilo. Élodie Mir et Mélissa 
Bodeau vont aller à la rencontre de leurs clients une fois par mois 
dans les petites communes de Dordogne avec un stock à chaque 
fois renouvelé. Un geste éco-responsable et un concept inédit sur 
le territoire ! Élodie tenait une friperie à Ribérac et possédait 
beaucoup d'invendus et Mélissa travaillait dans l'événementiel. 
Elles se sont rencontrées et associées pour nous offrir le meilleur. 
On attend la prochaine avec impatience !

Élodie et Mélissa, deux jeunes microentrepreneuses tout sourire et dynamiques.

1, 2 et 3. Michel Jeaucour restaure des vitraux anciens et pratique 
la technique dite de la « grisaille » ; un travail de grande précision.

1. 

2. 

3. 

Création - rénovations - luminaires - objets en verre
Lieu-dit Peyrat - 24140 Montagnac-la-Crempse
07 83 09 79 01 / peyrat02@gmail.com
www.atelierduverre.fr
    Michel Jeaucour /      Benjamin Rossé

CONTACT ET INFOS

* Couleur vitrifiable d'un ton brun pouvant aller jusqu'au noir, faite d'un mélange 
d'oxydes de fer et de cuivre et d'un fondant. Elle a été employée dès les débuts 
du vitrail pour donner aux verres de couleur le modelé et les ombres.

* Art d'assembler des morceaux de verre ensemble pour former une composition 
originale. Métaux (argent, or, cuivre), pigments et mica peuvent y être mêlés.

4. 5.

06 05 15 31 03 / 06 99 85 16 77
friperie24@gmail.com
    Friperie éphémère

CONTACT ET INFOS
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Grun-Bordas

T      out a commencé avec la noix en 1998… L'année qui 
suit, les cerneaux sont broyés longuement sous une 

meule en grès puis pressés dans le moulin de la Gaumerie, 
premier moulin à la ferme. Le moulin de la Gaumerie, c'est 
50 hectares de noyers en culture biologique au milieu des 
ânes, des vaches et des chevaux. L'huilerie s'est agrandie 
depuis, puisque le bâtiment, situé sur la route nationale 21 
entre Périgueux et Bergerac, mesure aujourd'hui plus de 4000 
m2. Tout est fabriqué sur place et l'entreprise a été mise aux 
normes européennes récemment dans un souci d'hygiène et 
de qualité. L'huilerie Monsallier a été la première en France à 
produire une huile de noix de première pression à froid, sans 
échauffement mécanique. L'huile sort à température ambiante, 
à 13 ou 14 degrés. Il a fallu maintes recherches pour arriver à 
ce résultat : le goût exact du fruit, sans aucune nuance. Pas 
besoin d'adjuvants, pas nécessaire de chauffer les cerneaux. 
La machine qu'ils ont mise au point eux-mêmes est capable 
de sortir un authentique jus de noix, véritable concentré 
de saveurs. En pression traditionnelle à chaud, la pâte de 
noix obtenue après broyage des cerneaux est chauffée à 
température constante et douce (la chauffe est un secret de 
fabrication pour le maître huilier) afin de préserver au maximum 
les qualités diététiques du fruit. Les cerneaux, qui sont ensuite 
pressés, donnent une huile au goût toasté et délicatement 
parfumée ; de quoi relever savoureusement tous les plats… 
L'huilerie fabrique en bio (« question d'éthique et d'histoires 
personnelles ») et en première pression à froid 17 huiles au 
total : huile de noix, de noisette, d'amande douce, de sésame 
grillé, de lin, de cameline, de pépins de courge, d'argan du 
Maroc, de pistache torrefiée, d'olive vierge extra, de colza, de 
tournesol, de carthame… Mais ce n'est pas tout, elle propose 

Huilerie Monsallier : maître-huilier par 
passion,100 % bio par conviction

2. L'huile de noix du Périgord de première pression à froid ou de pression 
traditionnelle à chaud. /3. Le « Secret de noix », apéritif maison à la noix. 

/4. Un magasin bien achalandé.

4.

CONTACT ET INFOS
Moulin de la Gaumerie - 24380 BORDAS
05 53 04 47 28 / monsallier@huilerie-monsallier.fr
www.monsallier.fr
    Moulin à huile Monsallier

3.2.

1.

          S.A.R.L MENUISERIE  NEUF & RENOV
         PORTES - PORTAILS - FENÊTRES - VOLETS

          Bois - Alu - PVC
                          AGENCEMENTS DIVERS

         Parquets - Lambris - Cloisons - Dressing

        J. LARRINAGA
        Tél. 05.53.54.74.61 / 06.77.69.83.45

          larrinaga@orange.fr
                     9 chemin du Château 

                   24380 VERGT

1. La récolte des noix se fait au début de l'automne. Les cerneaux seront  
ensuite broyés lentement sous une meule en grès puis pressés. 

aussi des vinaigres, des moutardes, de la farine, des fruits secs, 
du confit ou du vin de noix… La gamme est  variée et le mieux, 
pour découvrir les produits, est d'aller directement en magasin. 
Vous y trouverez toutes les huiles, de bons conseils et même 
des produits bio de petits producteurs locaux. Ouvert tous les 
jours, sauf le dimanche, de 9h30 à 18h30.
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Les abeilles solitaires, nos précieuses alliées

LA PETITE RUBRIQUE ANIMALIÈRE 
EN PÉRIGORD CENTRAL

1. Osmie cornue. © Mark Zekhuis / 2. Abeille à culottes. © Pieter van Breugel /    
3. Colette du lierre © Frits Bink / 4. Lasioglosse chaussée © Pieter van Breugel - 

(images : www.saxifraga.com)

Les abeilles font partie de l'ordre des hyménoptères 
regroupant également les guêpes, les bourdons et les 

fourmis. On trouve, sur notre planète, plus de 20 000 espèces 
d'abeilles, 2 000 en Europe environ et 1 000 en France. La 
majorité de ces 20 000 espèces sont des abeilles sauvages, 
appelées aussi abeilles « solitaires ». À la différence des abeilles 
domestiques, qui vivent en colonies et fabriquent du miel, 
les abeilles solitaires butinent pour nourrir leurs petits et ne 
produisent pas de miel ; la plupart du temps, elles n'ont pas de 
reine et sont inoffensives. Elles n'attaquent pas, sauf si elles se 
sentent agressées et leur piqûre est généralement superficielle. 
En fait, elles n'ont pas de dard pour la majorité d'entre elles, 
n'ayant pas de stock de miel à défendre. Les abeilles solitaires 
sont souvent farouches et préfèrent fuir les humains qui 
détruisent, parfois sans le vouloir, leur habitat naturel.
Mais qui sont ces abeilles sauvages ? Il en existe 5 groupes : la 
« maçonne », facile à domestiquer, elle utlise la boue pour faire 
son nid. La « tapissière », présente en été. Pour faire son nid, 
elle découpe des feuilles épaisses comme celles des rosiers qui 
ne se désagrègent pas facilement l'hiver. La « charpentière », 
qui creuse des tunnels assez profonds dans le bois mort (les 
galeries peuvent faire jusqu'à 30 cm). La « cotonnière », qui 
utilise les fibres des plantes pour isoler son cocon et boucher 
son tunnel. Enfin, la « résinière », qui colmate son nid avec la 
résine du sapin et même des petits cailloux. Voici quelques 
exemples d'abeilles solitaires avec, pour commencer, l'Osmie 
cornue ou Osmia cornuta, présente dans toute l'Europe sauf 
dans les pays nordiques. Même si elle est en régression, 
notamment dans les zones d'agriculture intensive, on la 
trouve beaucoup dans les zones urbaines, les parcs, les jardins 
potagers et les vergers car elle n'est pas gênée par la présence 
de l'Homme. L'abeille Lasioglosse chaussée, ou Lasioglossum 

calceatum de son nom latin, creuse son nid dans le sol (les 
nids, une fois rassemblés, s'appellent des « bourgades ») . Elle 
butine asters et pissenlits, habite les prairies, les pelouses et les 
jardins. Colletes hederae, autrement appelée Collette du lierre, 
se prénomme ainsi car son cycle se synchronise sur celui du 
lierre et parce qu'elle nourrit ses larves à partir d'une bouillie 
composée uniquement de nectar et de pollen provenant du 
lierre qu'elle récolte en octobre, lorsque le lierre est en fleur. 
Elle transporte le pollen grâce à de très longs poils sur ses 
pattes qui sont aussi munies de crochets. Elle niche dans 
les sols argilo-sableux des collines et des falaises rocheuses. 
L'Abeille à culottes, ou Dasypoda altercator. C'est une espèce 
eurasienne que l'on peut observer dans toute l'Europe. On la 
reconnaît aisément à ses pattes arrière couvertes de longs poils 
dorés rappelant les pantalons à franges et qui lui permettent 
de récupérer le pollen lors de son passage dans les fleurs. Elle 
construit des galeries de 20 à 60 cm dans le sol au bord des 
chemins sablonneux (comme dans les dunes par exemple). 
On la trouve partout en France. L'Abeille résine, Heriades 
truncorum, est commune mais peu connue finalement. On 
peut la voir dans les jardins entre juin et septembre. Elle 
construit des nids linéaires (4 à 6 cellules par  nid) dans le 
bois mort ou dans les tiges creuses des ronces par exemple. 
À l'intérieur du nid, des cloisons de résine séparent les cellules 
les unes des autres et, pour le colmater, elle y ajoute des petits 
cailloux en guise de camouflage.
N'oublions pas que les abeilles sont cruciales pour l'Homme et 
pour la planète et que leur disparition est une grave menace 
pour la biodiversité. Agissons, réagissons maintenant pour les 
protéger : points d'eau, plantes mellifères, nichoirs à abeilles, 
pas d'engrais chimiques bien évidemment. Des gestes à 
adopter d'urgence.

2.1.

3. 4.
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  Vergt
Retour sur la fête de l'Arbre

L  es intempéries ont fortement contrarié le programme 
de la fête de la Forêt organisée par l’association 

Vergt Patrimoine le dimanche 26 mars. Toutefois, les 
actions réalisées sous couvert ont connu un réel succès. 
Près d'une centaine de personnes ont assisté à la 
projection du film « Le Chêne » et à la conférence de la 
L.P.O. (Ligue de Protection des Oiseaux) de Bourrou sur 
la biodiversité et les oiseaux des forêts. Grand succès 
également pour les contes de Violette de l’association 
« Les contes de Griotte » ainsi que de l’exposition de 
peintures et de photos dans la salle paroissiale. Comme 
suite à de nombreuses demandes cette manifestation 
sera reconduite avec, chaque année, de plus en plus 
de succès. Les projets de l’association sont nombreux 
avec, entre autres, des ateliers et repas occitans, des 
visites culturelles de Vergt et du parc du Croquant, des 
expositions de peintures, une journée Jasmin et Don 
Quichotte, des conférences et projections de films.

Assemblée générale de La Clé : 
Environ soixante-dix personnes étaient 
réunies pour l'Assemblée générale de 

ANTARGAZ
BUTAGAZ
FINAGAZ
PRIMAGAZ

Ouvert

du lundi au vendredi 

7h30 à 19h 

Samedi 

8h à 19h 

LIVRAISON DE FIOUL DOMESTIQUE 
ET GNR
Magasin de bricolage
Station service 
pour particuliers & professionnels

SAS GEISLER

L’énergie est notre avenir, économisons-la ! 

24380 FOULEIX
05 53 54 76 97

GNR
à la 

pompe
Fioul 

pompe

© Légende

PRÉPARATION : 15 minutes

INGRÉDIENTS :
— Quelques jeunes feuilles 
de tilleul
— Quelques jeunes feuilles 
de pissenlit
— Quelques jeunes feuilles 
de plantain
— Une salade de saison 
(scarole, feuille de chêne)
— Quelques tomates 
fraîches
— Fleurs de pissenlit, mauve, 
pâquerettes, pétales de rose

— Herbes aromatiques fraîches de saison 
(basilic, coriandre, persil, cerfeuil, …)
— Une vinaigrette de votre choix

PRÉPARATION :

• Ciselez les feuilles de tilleul, pissenlit et plantain
• Ajoutez quelques feuilles de salade et quelques 
tranches de tomates
• Parsemez de quelques herbes aromatiques 
hachées finement
• Décorez avec les fleurs
• Arrosez de vinaigrette à votre convenance et 
dégustez

La salade d'été aux feuilles et fleurs sauvages

Recette de saison

© Jenny Shead - Pixabay

CONTACT
Vergt Patrimoine
La Grasserie - 24380 SALON-DE-VERGT
06 86 17 52 90
association.vp24@gmail.com
www.vergtpatrimoine.fr
    Vergt Patrimoine

1. L'antenne de la L.P.O. de Bourrou a organisé une conférence qui était 
suivie d'une projection du film Le Chêne avec Ciné Passion. / 2. Joli succès 

pour l'exposition de peintures et de photos à la salle paroissiale. 
© Bernard Vasseur

1. 2.

La Clé dans la commune de Grun-Bordas 
le 5 mai dernier. Dans une ambiance 
conviviale et sympathique, le conseil 

d'administration a été renouvelé pour 
une année. Le bilan de l'année 2022 
est positif et beaucoup de projets 
sont en cours pour 2023.

Vous souhaitez vous impliquer en tant 
que bénévole ? Contactez l'Espace de 
vie sociale la Clé au 05 53 05 75 44 
sans hésiter ! Ils seront heureux de 
vous y  accueillir.

Espace de vie sociale LA CLÉ
2, rue de l'église - 24380 VERGT
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Agenda
Le dim. 2 juillet à 20h30
Nuit en l'église de Beleymas : orgue et lecture théâtralisée 
(Uriel Valadeau à l'orgue, lecture par l'abbé Christian Dutreuilh 
et Monsieur Jean-François Durand)
BELEYMAS – église
Spectacle tout public - Entrée libre (dons reversés au profit 
de la restauration du retable de la Visitation)
Infos : 06 62 00 84 90 / www.retablevisitation.wixsite.com

Les dim. 2, 9, 16, 23 et 30 juillet de 9h00 à 12h30
Marché des producteurs locaux
VERGT – place de la Halle
Infos : 05 53 54 90 05

Le jeu. 6 juillet de 19h00 à 21h00
Cercle de femmes
VILLAMBLARD – espace du Buguet
Tarif : 10 € - sur inscription
Infos et inscr. : 06 40 99 84 37

Le mar. 11 juillet dès 19h00
Marché nocturne gourmand : soirée portugaise
VERGT – place Saint-Jean
Restauration sur place, animations
Infos : 06 78 13 78 35 / 06 27 28 07 09
vergtmissots@gmail.com

Le mar. 18 juillet dès 19h00
Marché nocturne gourmand : Thème Walt Disney 
(Olaf et ses amis)
VERGT – place Jean Jaurès
Restauration sur place
Infos : 06 78 13 78 35 / 06 27 28 07 09
vergtmissots@gmail.com

Le sam. 22 juillet dès 19h00
Marché gourmand : animation musicale, produits locaux
CENDRIEUX – devant l'espace culturel André Malraux
Infos : 05 53 73 55 85

Le mar. 25 juillet dès 19h00
Marché nocturne gourmand : soirée rock (Paryzyane)
VERGT – place Saint-Jean
Restauration sur place
Infos : 06 78 13 78 35 / 06 27 28 07 09
vergtmissots@gmail.com

Du mar. 25 juillet au mar. 8 août
Festival : Le Théâtre du Roi de Cœur fête ses 10 ans !
MAURENS
Buvette et restauration sur place
Infos et réserv. : 06 62 56 86 17 / www.theatreduroidecoeur.fr

Le ven. 28 juillet à 19h00
Marché gourmand des producteurs locaux (grillades, 
pain, fruits, desserts, buvettes) et feu d'artifice (à 22h30)
SAINT-JEAN-D'ESTISSAC – bourg
Infos : 06 27 78 12 09 / 06 08 00 00 46

Le sam. 29 et le dim. 30 juillet dès 14h00
Fête du village : tournoi de pétanque, soirée paella 
(sur réserv.), DJ le sam. soir ; le dim., apéritif, animations 

JUILLET

AOÛT
Le mar. 1er août dès 19h00
Marché nocturne gourmand : spectacle cabaret-cirque 
avec Duo Diverse (Gravité) puis bal
Restauration sur place
VERGT – place Marty
Infos : 06 78 13 78 35 / 06 27 28 07 09
vergtmissots@gmail.com

Le mar. 8 août 
Marché nocturne gourmand : soirée basque (feria)
VERGT – place de la Halle
Restauration sur place
Infos : 06 78 13 78 35 / 06 27 28 07 09
vergtmissots@gmail.com

Le jeu. 10 août à 20h30
Concert du Chœur « Paratge » sous la direction de 
Bruno Rossignol
MONTAGNAC-LA-CREMPSE – église
Spectacle tout public
Entrée : 15€ / Gratuit moins de 16 ans (concert au profit 
de la restauration du retable de la Visitation)
Infos : 06 62 00 84 90 / www.retablevisitation.wixsite.com

Le ven. 11 août de 14h00 à 18h00
Les Estivales Bio de Bourrou : La Man Encantada (groupe)
BOURROU
Entrée : 8 € - restauration sur place et buvette
Infos : 06 40 99 84 37

SEPTEMBRE
Le sam. 2 et le dim. 3 septembre 
Cendrieux en fête ! Vide-grenier
CENDRIEUX
Repas : adultes 10 € / enf. moins 12 ans 8 €
Infos : 06 82 43 82 74

Le sam. 16 à 19h30 et le dim.17 septembre de 9h30 à 17h30
Fête des Vergtmissots le sam. : Le Comice (fête foraine 
du vendredi soir au dimanche). Soirée Country avec repas 
(chili con carne) à 19h30 - American Show le dim. : expo-
sition de motos Harley Davidson et de voitures américaines, 
le monde du western et des indiens, exposition culturelle & 
artisanat (« Sous le soleil des indiens »
VERGT
Infos : 06 78 13 78 35 / 06 27 28 07 09 /
vergtmissots@gmail.com

pour les enfants, marché gourmand à 19h00 et concerts 
(« Les cousins d'Aldo » et « Biscott Swing »), feu d'artifice 
à 23h00
MONTAGNAC-LA-CREMPSE
Infos : 06 10 27 40 85
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Vous pouvez y contribuer à différents niveaux :
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En écrivant un article sur les 
initiatives et/ou événements 

de votre territoire.

En partageant une réalisation 
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critique de livre, recette de cuisine... 

En soutenant le Journal 
financièrement. 
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C hers amis lecteurs et lectrices du Journal du Pays Fantôme, merci à vous pour votre 
fidélité ! C'est grâce à vous que ce journal existe ! Nous remercions aussi tous les 

participants au numéro 113 : Nadine Bourgeois, Sandy Canu, Philippe Girard, Merlin 
Milcent, Émilie Le Pape, Émilie Pasquet, Anaïs Pélisson et toutes celles et ceux qui ont 
pris le temps de relire les articles.

P  our publier votre agenda des communes, pensez à nous contacter. Consultez-le sur 
notre page Facebook et sur notre site web www.beleymenature.org


